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Terroir : sols argilo-calcaires et sableux sur grès. 

Assemblage : 45% Syrah, 40 % Grenache Noir, 10% Carignan, 5% Mourvèdre  

Vinification : Vendange manuelle égrappée en totalité et encuvée par gravité. Macération pré-fermentaire à froid suivie d’une cuvaison d’une dizaine de jours avec fermentation spontanée. Les remontages quotidiens permettent une extraction douce des arômes et des tanins. Décuvés par gravité, les jus de goutte seront séparés des jus de presse. L’élevage en cuve inox et des soutirages réguliers permettent d’affiner le vin naturellement.

Dégustation : Un vin rouge gouleyant à souhait et parfaitement équilibré. Des arômes de cassis et de garrigue soutiennent une bouche à la structure souple. Il saura faire preuve de caractère en accompagnant des planches de charcuterie et fromages ainsi que des viandes en sauces.
Garde de 5 à 8 ans.
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