
NOTES DE DÉGUSTATION
44,6 % vol.

70 cl
COULEUR : dorée

NEZ : puissant avec des flaveurs de canne fraîche et de combawa. On ressent des notes de fruits exotiques 

(ananas, goyave) ainsi que des épices et de la vanille.

BOUCHE : explosive, d’abord sur le jus de canne, l’agrume et le gingembre ; elle s’ouvre progressivement sur 

des notes d’épices créoles, de poivre et de fleurs. La finale est intense et fraîche, portée par des saveurs de 

moka, de vanille et de fleur d’oranger. 

Cet assemblage de rhums a été conçu en concertation entre notre maître de chais et les équipes de la 

distillerie Bielle afin de concevoir un rhum soyeux et gourmand, aux notes exotiques de fruits et d’épices.


