
NOTES DE DÉGUSTATION

COULEUR : ambrée cuivrée

NEZ : noix, prunes, réglisse accompagnent la douceur des saveurs 

maltées et la légèreté d’un boisé vanillé.

BOUCHE : Une attaque de levain, cacao et figues fraîches. Le profil 

se complexifie ensuite avec des notes de cerises au kirsch, de fruits

rouges et d’oranges confites. 

Sucrosité et gourmandise se confondent au sein d’une belle rondeur.

Complexité aromatique fruitée.

46 % vol.    70 cl

Château du Breuil 

Normandie

Provenance de l’orge :

Ferme de James FawcettAberford

Fermes du Yorkshire Wolds, Driffield

Écosse 

Double distillation 

Pot Still

Alambic de 25 hl

Malt d’orge 

100% Golden Promise 

Fûts de Sherry Oloroso

Fûts de chêne américain


