
 

  

 Nom du propriétaire : Martine et Pierre-Marie et Jean-Etienne CHERMETTE 
Culture : Terra Vitis 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FAMILLE CHERMETTE 

775 Route du Vissoux – 69620 Saint Vérand – France 

Tel : +33 (0)4 74 71 79 42  
 

info@chermette.fr 

www.chermette.fr 

Echantillon présenté 

Appellation : Beaujolais Nouveau rouge 

Nom de cuvée : Beaujolais Nouveau Les Griottes 

Millésime : 2024 

Couleur : Rouge 

Cépage : Gamay 

Âge des vignes : 25-45 ans 

Terroir : Granites sombres 

Mode de culture : Raisonnée, taille cordon de Royat et Guyot 

Mode de vendanges : Vendanges manuelles 

Densité pied/ha : 9 000 

Superficie : 10 Ha 

Rendement : 35 hL/Ha 

Levurage : Non 

% vol acquis :  13 % 

Production de bouteilles : 65 000 Bouteilles 

Circuits de distribution : CHR + cavistes traditionnels 

Vinification : Beaujolaise traditionnelle semi-carbonique avec deux 
remontages par jour en grappe entière, macération de 5 à 6 jours en 
cuves béton 
 
Elevage : 1 mois en cuve inox 
 
 
 

Beaujolais Les Griottes Primeur  
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